
  

学校インフォメーション 

学校名 北斗文化学園インターナショナル調理技術専門学校 

場 所 室蘭市山手町 1-11-34 

TEL： 0143-25-2211  FAX： 0143-25-2210 

E-mail：info2@hokuto-bunka.ac.jp 

URL ：http//www.hokuto-bunka.ac.jp/cooks/ 

課 程 職業実践専門課程 調理師学科 

就業年数 2 年間（昼間） 

入学要件 高卒以上の資格を持っている方 

◎JR 室蘭駅から徒歩 10 分 

◎道南バス 6･7･12 系統番号「NHK 前」下車徒歩 7分 

 

 

mailto:info2@hokuto-bunka.ac.jp


  

本校にて学ぶ食の領域 

 西洋を代表する            人気のカフェメニュー 

●フランス料理・イタリア料理    ●製菓・製パン 

 豊かな四季の味、和のおもてなし    悠久の歴史が培ってきた 

●日本料理・仕出し料理       ●中華料理 

卒業と同時に取得できる資格 

・調理師免許【国家資格】 

・専門調理師・調理技能士学科試験免除資格【厚生労働大臣指定】 

・調理師養成施設助手資格【（社）全国調理師養成施設協会交付】 

・食品技術管理専門士【（社）調理師養成施設協会交付】 

・食育インストラクター【（社）全国調理師養成施設協会交付】 

・専門士称号（衛生関係分野）【文部科学大臣公示】 

学生運営レストラン～お客様を招いての実践的な実習授業を展開～ 

・毎月 2 回、一般のお客様をお迎えして、レストラン経営の全てを学習 

・レシピ作成から仕込みや調理、サービスまで、全て学生自身が行います。 

・お客様からいただく声が「料理人の技と心」を磨き上げてくれます。 



  

2 年間を通じて学ぶ教科目 

●専門教育科目 

【食生活と健康】     公衆衛生学 ・ 衛生法規Ⅰ 

【食品と栄養の特性】   食品学 ・ 栄養学 

【食品の安全と衛生】   食品衛生学Ⅰ ・ 食品衛生学Ⅱ ・ 衛生法規Ⅱ 

【調理理論と食文化概論】 調理理論 ・ 調理学実験 ・ 食文化概論 

【調理実習】       調理実習Ⅰ ・ 調理実習Ⅱ ・ 製パン 

【総合調理実習】     集団調理実習 

【高度調理技術実習】   調理実習指導 ・ 校外調理実習 ・ 学生運営レストラン 

             特別調理実習（福祉・医療食研修/海外研修） 

【フードサービス実習】 

【調理に関する国際コミュニケーション】 英語 ・ フランス語Ⅰ ・ フランス語Ⅱ 

●食育インストラクター関連科目 

・食育基本法と食育推進基本計画   ・味覚識別能力   

・選食能力             ・食の安心・安全 

・食事バランス           ・食事マナー 

・食の心理学            ・世界の食糧事情 

・世界の食育            ・食育実習 

●一般教育科目 

・倫理学              ・社会学概論 

・法学（日本国憲法を含む）     ・経営学総論 

・商業簿記 

学校の 1 日の流れ 

 9：15～9：20 HR 

 9：20～10：50 1 時校目 

11：00～12：30 2 時校目 

12：30～13：10 昼休み 

13：10～14：40 3 時校目 

14：50～16：20 4 時校目 

16：20～ HR・掃除・放課後 

＊朝と放課後は日によって当日 

 又は翌日の仕込みがあります 

一人ひとりの目標に合せた学びの特色 

・精鋭無比の講師陣による徹底指導 

・「調理は初めて」でも大丈夫！少人数制、クラス担任制によるきめ細やかな指導 

・幅広く、より高度な分野へ対応 

・週 5 日制カリキュラム！ 基本的には土・日・祝日は休日です。 

＊学校行事やボランティア活動等で祝祭日の登校日があります。（代休日あり） 

 

卒業後の主な就職先 

オーセントホテルズ（株）、ザーウィンザーホテルズインターナシ

ョナル、（株）ザ ニドム、（株）ニッコクトラスト、（有）ペシェ・

ミニョン、（有）プルマンベーカリー、（株）テイクアンドギヴ・ニ

ーズ、鮨とかみ、（株）登別グランドホテル、JR 北海道ホテルズ（株）、

（株）木乃婦、（株）なだ万、（株）第一滝本館、（株）ホテルニュ

ー王子、（有）久兵衛、特定医療法人社団 千寿会＜三愛病院＞、富

士産業（株）＜伊達赤十字病院＞他 

 

製菓・製

パン

35%

西洋

27%

和食

22%

中華

8%

その他

8%

過去5年間での就職分野割合

製菓・製パン 西洋 和食 中華 その他



  

本校学務提携校 

ポール・ボキューズ学院 

専任教員 

マキシム・モイズ先生 

本校学務提携校 

ポール・ボキューズ学院 

インストラクター 

ルイ・ジャリニエ先生 

～国際的なキャンパス～ 

本校では通年を通して様々な国からの研修生の

受け入れを行っている事から、外国人留学生と

一緒に授業を受ける機会があります。 
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学校行事は学校･学科を越えて実施します 

本校は北斗文化学園が同じく設置する北海道福

祉教育専門学校と合同で学校行事を行います。

学科を越えてチームワークと併せて日本伝統文

化について学びます。 

※写真の行事の実施時期は過去の実績によるもので

す。実際にはその内容を含めて変更することがあり

ます。 
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